
Bitte beachten Sie, dass wir pro Tisch nur ein Fondue oder Raclette servieren.

Das klassische Edelweiss & Gurgl Fondue
Zum Garen in einer herzhaften Suppe und reinem Sonnenblumenöl 
servieren wir Rinderfilet, Schweinefilet, Hirschfilet, hausgemachte Brat­
wurst, Lachsfilet und Garnelen. 8 verschiedene Saucen werden Ihnen den 
klassischen Fondueabend schmackhaft machen. Dazu reichen wir Folien­
kartoffeln, ausreichend Pommes Frites, Gemüse und Knoblauchbrot.

64.00 € 
Aufpreis bei Halbpension 42.00 €

Kinder bis 14 Jahre 32.00 € 
Aufpreis bei Halbpension 21.00 €

64.00 € 
Aufpreis bei Halbpension 42.00 €

Kinder bis 14 Jahre 32.00 € 
Aufpreis bei Halbpension 21.00 €

Fleisch Raclette
Zum Garen auf der Grillplatte servieren wir Ihnen Scheiben vom 
Rinderfilet, Schweinefilet und Hirschfilet, hausgemachte Bratwurst, 
Lachsfilet und Garnelen. Mit frischem Gemüse, Kartoffeln und 
original Raclettekäse können Sie sich ihre Pfännchen individuell 
zusammenstellen und überbacken. Verschiedene Saucen, Pommes 
Frites und Knoblauchbrot runden das Erlebnis ab.

42.00 € 
Aufpreis bei Halbpension 27.00 €

Kinder bis 14 Jahre 21.00 € 
Aufpreis bei Halbpension 14.00 €

Original Käseraclette
Mit dem original Raclettekäse servieren wir Weiß- und Schwarzbrot­
scheiben. Um dem Ganzen etwas „Pepp“ zu geben reichen wir dazu 
Kartoffeln, saures Gemüse und Speck.

U N S E R E  A L P I N E  F O N D U E  S T U B E
Ein besonderes Erlebnis für die ganze Familie und Freunde 

täglich ab 18.30 Uhr

Auf Vorbestellung bereiten wir Ihnen gerne pro Tisch ein Fondue  
oder eine Raclette Variationen zu. 

Unser klassisches Edelweiss & Gurgl Fondue in einer herzhaften Suppe und im  
klassischen Sonnenblumenöl gegart oder ein Raclette mit allem was dazu gehört.

Ein ganz spezielles Erlebnis ist unser Original Käseraclette.


